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Dans une année tourmentée, marquée par des phénomènes climatiques 
extrêmes, la vigne, résiliente, nous offre un millésime d’exception et une 
leçon de vie. La nature ne s’arrête pas.
Le millésime 2022 se révèle même « en avance » avec un cycle végétatif 
précoce tout au long de l’année jusqu’aux vendanges.
Avec ces conditions météorologiques, l’état sanitaire du vignoble est 
excellent.
La vigne nous offre des raisins qui atteignent un niveau de maturité 
exceptionnel et nous fait la promesse d’un vin d’une remarquable 
concentration.

« D’une couleur grenat profonde aux reflets violacés, Château Lynch-Bages
2022 offre un nez agréable et complexe. L’attaque est souple et riche. Le
vin exprime une palette aromatique de fruits noirs et rouges (cassis, 
griotte…) avec des notes épicées. Les tanins enrobés renforcent la 
persistance aromatique. »

Nicolas Labenne, directeur technique, mai 2023.

Appellation
Pauillac

Surface
105 hectares

Sol
graves garonnaises

Vendanges 
manuelles, avec tri sélectif
dans la vigne et sur table,
12-24 septembre

Rendements moyens (appellation)
34 hL/ha

Elevage
18 mois en barriques de chêne français

(75 % bois neuf)

Assemblage 
66 % Cabernet Sauvignon

28 % Merlot
3 % Cabernet franc

3 % Petit Verdot

Analyses
Acidité : 4,1 g/L d’H2SO4

Alcool : 14,2 % vol.
pH : 3,71
IPT : 95
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